OBRTNIČKA ŠKOLA - OPATIJA

Bože Milanovića 3

	TEME ZA ZAVRŠNI RAD ŠK.G. 2017./2018.
PREHRANA - MESAR


	

	1.
	PRIPREMA SVINJSKOG MESA ZA MALOPRODAJU

	2.
	PRIPREMA JUNEĆEG MESA ZA MALOPRODAJU

	3.
	PRIPREMA TELEĆEG MESA ZA MALOPRODAJU

	4.
	OBRADA SVINJSKIH POLOVICA ZA VELEPRODAJU

	5.
	IZRADA ISTARSKOG PRŠUTA

	6.
	IZRADA DOMAĆE KOBASICE

	6.
	IZRADA HRENOVKE

	7.
	IZRADA ISTARSKE TRAJNE KOBASICE


Temeljem vremenika  izradbe i obrane  Završnog rada za učenike u programu – zanimanju – prehrana – prehrana , ravnateljica škole, je na prijedlog  aktiva, odobrila slijedeće teme za završni rad u šk..g. 2017./2018. koje učenici odabiru do zaključno 31. listopada 2017. i isto prijave mentoru.

U Opatiji, 15. listopada 2017.








Ravnateljica: 








Loredana Grdinić, prof. 

Obrtnička škola, Opatija

Bože Milanovića 3

	TEME ZA ZAVRŠNI RAD ŠK.G. 2015./2016.
PREHRANA - MESAR


	

	1.
	PRIPREMA SVINJSKOG MESA ZA MALOPRODAJU

	2.
	PRIPREMA JUNEĆEG MESA ZA MALOPRODAJU

	3.
	PRIPREMA TELEĆEG MESA ZA MALOPRODAJU

	4.
	IZRADA DOMAĆE KOBASICE

	5.
	IZRADA ISTARSKOG PRŠUTA

	6.
	IZRADA ISTARKSE PANCETE


Temeljem vremenika  izradbe i obrane  Završnog rada za učenike u programu – zanimanju – prehrana – prehrana , ravnateljica škole, je na prijedlog  aktiva,odobrila slijedeće teme za završni rad u šk..g. 2016./2017. koje učenici odabiru do zaključno 31. listopada 2016. i isto prijave mentoru.

U Opatiji, 15. listopada 2016.








Ravnateljica: 








Loredana Grdinić, prof. 

